
 
 

Kvällsmeny XIAOCAI 
Små rätter. Gäller endast på onsdagar, fredagar och lördagar, 

Vi tillagar nylagad mat, det kan ta lite längre tid vid köer. 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

XIAOCAI 
 

Möraste sätt att tillaga kyckling 
Koushuiji                        129kr 

Kristallkokta majskyckling i stark chilisås 
 
 
 

Jättegoda frasiga dumplings 
Sanxian guotie:                    149kr 

4st. Stekta dumplings av egenmalen finsk fläskfärs, 
rödräkor och chayote. Serveras med söt chili sås. 

 
 

Frasiga och söta räkor 
Suanxiang mianbaoxia:             149kr 

2st. Panko friterade rödräkor (Argentinsk 
vildfångad). Serveras med söt chili sås. 

 
 

Bästa Sichuan maträtten 
Gongbao jiding                          149kr 

Svenska kycklinglårfilé med torkade röd chili. Sichuan-
peppar, vitlök, ingefära, salladslök, sojasås, ostronsås, 

vinäger och rostade jordnötter. 
 

En kryddigare och starkare variant av 
maträtten ovan 

Gongbao jiding 2.0                     149kr 
Svenska kycklinglårfilé med torkade röd chili, färsk chili, 

Sichuan-peppar, vitlök, ingefära, salladslök, chilibönpasta, 
sojasås, ostronsås, vinäger och rostade jordnötter. 

 
Välkänd maträtt som många vill har mer av. 

Mapo doufu                          149kr 
Tofu, svensk nötfärs och färska salladslök, soja, 

chilibönpasta, Sichuan-peppar.  
 

Vegetarisk variant av maträtten ovan 
Su mapo doufu                         149kr 

(vegansk)  Tofu, vegofärs, gröna sojabönor och  
färska svampar, soja, chilibönpasta, Sichuan-peppar 

 
 

Tillbehör: Ris och Bing 20kr: Nudlar 40kr 

Shanghais streetfood 
Hongyou chaoshou                 149kr 

4st kokta dumplings i stark chilisås 
 

 

Xiangsu zhaji:  149kr 
Friterad svensk kycklinglårfilé med chilisås   

 

Små goda rätter 
Pinpan                    159kr 

Majkyckling, maodou, omelett, broccoli och minigurka 
 
 

Små goda rätter 

Su pinpan (vegetarisk) 159kr 
Minigurka, körsbärstomat, omelett, broccoli,  

rättika och munkbönpasta. 
 

Favorit för många 
Boluo gulaorou:  159kr 
Friterad fläskfilé med ananas i sötsur sås 

 
Hongshao niurou:   159kr 

Rödkokt Eu entrecote 
 
 

Vår signaturrätt 
Duojiao niurou:              179kr 

Rostad Zimabing fylld med wokat EU entrecote och 
inlagd chili 

 

Huadan xiaren:                179kr 
Omelett med argentinska röda räkor och gräslök   

 
 
 

Dagens speciella 
Fråga Peter om det. 

 
 
 

EftErrätt 
Känd efterrätt i kantonköket 

Mangguo ximilu (alt. vegansk) 129kr 
Mango, tropica pärlor, grapefrukt, cocosmjölk och 

(kondenserad mjölk / honung) 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Vill ni ha lite svagare/starkare, mindre salt, allergi mot något eller inte vill ha viss 
råvara, meddela servitören vid beställningen. 


