PP
=5 Kvillsmeny

Giller endast pa fredagar och lérdagar, serveras sa man kan dela med andra.

Vi tillagar nylagad mat, det kan ta lite lingre tid vid kder. Inga extra tillsatt MSG i maten.

Sa som dumplings ska smaka.

Sma goda ratter
Pinpan 155kr

Kristallkokt majskyckling, omelett, minigurka

Su pinpan (vegetarisk) 155kr
Minigurka, kérsbédrstomat, omelett,
rdttika och munkbénpasta.

Jattegoda frasiga dumplings
Guotie _» 145kr
4st. Stekta dumplings av egenmalen finsk fldskférs,

Huntun tang 125kr
Dumplingssoppa: majkycklingsoppa, dgg,
alger, och salladslék.
4st Dumplings (rédrdkor, finsk fldskfdrs,
surimi, pdrongurka och 16k)

Frasiga och s6ta rakor
Mianbaoxia - 145kr

2st. Panko friterade rédrékor (Argentinsk vildfangad).

Serveras med sét chili sGs

rédrdkor och chayote. Serveras med sét chili sds.
Var signaturréatt

Skaldjursgryta
Haixian doufubao _s 395kr
Wokade rédrdkor, bldckfisk, musslor och tofu i
doubanjiang, sét chilisds. Serveras med ris

Valkand matratt som manga vill har mer av.
Mapo doufu » s » 260kr
Tofu, svensk nétfdrs och fdrska salladslok, soja,
doubanjiang, Sichuan-peppar. Serveras med ris

Vegetarisk variant av matratten ovan
Su mapo doufu «# » » 260kr
(vegansk) Tofu, vegofirs, gréna sojabénor och férska
svampar, soja, doubanjiang, Sichuan-peppar.
Serveras med ris

Qingchao shishu  260kr

(vegansk) Wokade grénsaker, kockens val.
Serveras med ris

Dagens special
Frdga servitéren om det.

Xiangla Feiniu »  285kr
Wokat entrecote med torkade chili,
hemagjord chilisds, ostronsds, ingefdra,
vitlék, purjolék i doubanjiang.
Serverad med zhimabing och dagens sallad.

En av de mest berémda Sichuan matrétterna
Gongbao jiding _s » 255kr
Svenska kycklingldrfilé med torkade réd chili. Sichuan-
peppar, vitlok, ingefdra, salladslék, sojasds, ostronsds,
vindger och rostade jordnétter. Serveras med ris

En kryddigare och starkare variant av
matratten ovan
Gongbao jiding 2.0 «» < » 255kr
Svenska kycklinglarfilé med torkade réd chili, férsk chili,
Sichuan-peppar, vitlék, ingefdra, salladslék,
doubanjiang, sojasds, ostronsds, vindger och rostade
jordnétter. Serveras med ris

Sa god att man vill ha mer av

Kand efterratt i kantonkoket
Mangguo ximilu (alt. vegansk) 125kr
Mango, tapiokapdrlor, grapefrukt, cocosmjélk och

(kondenserad mjélk / honung)

Bingjiling 115kr
Peters glass med fdrska frukter
Smaker: Moccaglass med jordnétter,
mangosorbet och blabdrssorbert.

Extra: Ris och Bing 20kr: Nudlar 40kr

Vill ni ha lite svagare/starkare, mindre salt, allergi mot ndgot eller inte vill ha viss
rdvara, meddela servitéren vid bestéllningen.



